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Abstrak 
Abstract 

Projek ini diaplikasikan daripada pemerhatian berdasarkan penggunaan cara 
manual yang digunakan untuk menggaul, memasak dan juga mengeringkan. 
Objektif projek ini dihasilkan adalah untuk  merekabentuk sebuah Mesin 
Penggaul Universal Bertungku untuk kegunaan industri kecil ataupun pengguna 
dirumah. Disamping itu, terdapat skop kajian yang telah ditetapkan dalam projek 
ini iaitu, menghasilkan produk berkaitan dengan mudah dengan adanya mesin 
yang boleh menggaul, memasak dan mengeringkan. Berat maksimum yang 
mampu ditampung adalah dari 5 hingga 10 kilogram. Kesemua ini ditetapkan 
adalah bagi menyelesaikan beberapa masalah yang timbul dengan penggunaan 
kaedah sedia ada antaranya, menggunakan banyak tenaga kerja untuk 



menghasilkan dodol, sambal, serunding dan juga lauk pauk. Dengan adanya 
mesin ini, kerja penggaulan dapat dilakukan dengan mudah secara tidak langsung 
ia boleh menjimatkan tenaga disamping menghasilkan produk yang berkualiti. 

Keyword 
Keyword 
(max 5 word) 

MESIN PENGGAUL UNIVERSAL 

Objektif Projek 
Project Objectives 

Merekabentuk Mesin Pengaul Universal Bertungku dengan menggunakan konsep 
rotor . Fungsi utama mesin adalah untuk mengaul, memasak dan juga 
mengeringkan.  
Menjimatkan penggunaan tenaga kerja untuk mengaul rempah, sambal, serunding 
dan juga inti. 
Menjimatkan masa dalam penyediaan ramuan untuk menghasilkan rempah, 
sambal, serunding dan inti. 
Menjadikan proses mengaul, memasak dan juga mengeringkan menjadi sebati 
dan tidak hangus untuk mendapatkan kualiti yang baik. 
Menghasilkan mesin mudah alih. 

Skop Projek 
Project scope 

Berat maksimum yang mampu ditampung hanya dari 5-10 kg 
Mesin ini boleh digunakan untuk mengaul, memasak dan juga mengeringkan 
produk yang berkaitan 
Dapat menghasilkan produk yang berkaitan dengan mudah. 
Tinggi mesin adalah 90cm dan lebar 45cm. 
Bahan yang digunakan stainless steel, mild steel dan aluminium 
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Kebaikan Mesin:- 
Mengurangkan tenaga kerja. 
-Peniaga kecil atau pengguna dirumah dapat mengurangkan kerja yang sedia ada. 
Dapat menjimatkan masa dan lebih efektif. 
-Masa dapat dijimatkan dengan penyediaan yang lebih pantas dan efektif. 
Komponen pada mesin boleh ditanggalkan. 
-‘Shaft’ boleh ditanggalkan sekiranya ingin menukar saiz kuali dan mudah untuk 
dikendalikan. 

Cadangan untuk 
kerja-kerja akan 

datang 
Suggestion for 
future work 
(​500words​) 

Perlu membuat lebih banyak kajian sedia ada 
Perlu membuat sedikit modifikasi pada motor 
Cara yang dicadangkan adalah dengan menggunakan sistem gear box untuk 
mengawal kelajuan motor. 
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https://drive.google.com/open?id=10BsaCiC9uEEPk_JwiFbqED7wRQGpSau-
https://drive.google.com/open?id=1fNnKYep_ng03wALyJdAUWtOCX67AxOLG
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