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IAbstrak
Ubstract

Industri makanan kering hanya bergantung kepada sumber pengeringan di bawah
matahari dan pada musim ketujuh mereka tidak dapat menghasilkan produk. D1
samping itu, usahawan makanan kering juga memerlukan banyak tenaga kerja
untuk menganjurkan produk mereka secara manual dan memerlukan pemantauan
yang teliti supaya produk yang dihasilkan berkualiti dan pencemaran dari
pelbagai bahan pencemar lain serangga dan haiwan. Mesin dehydrator makanan
luas kami mampu membantu usahawan makanan kering untuk menghasilkan
lebih banyak produk. Selain itu, inovasi kami yang mampu mengesan kehadiran
hujan dan mampu menjadi pelindung dari hujan memudahkan para usahawan

untuk mengelakkan kerugian. Di bawah baju hujan, kami menerangkan, peranti




pemanasan terletak untuk meneruskan proses pengeringan walaupun hujan. Suhu
yang boleh diselaraskan mengikut kehendak dan jenis makanan yang dihasilkan
oleh usahawan boleh membantu pengusaha kering mengikut keperluan
masing-masing. Di samping itu, inovasi kami yang dapat mengesan haba suhu
luaran membantu membuka semula perisai hujan untuk mendapatkan pemanasan
semula jadi dan untuk menjimatkan penggunaan tenaga. Saiz mesin dehydrator
makanan adalah 4x4m atau bergantung kepada permintaan untuk usahawan
makanan kering kerana permukaan pakaian pengeringan yang lebih tinggi
kuantiti produk dapat dihasilkan serta mempercepat proses pemprosesan.
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Objektif Projek
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IAmong our research objectives is to create other sources besides the sun as a
drying source for dry food entrepreneurs. The source we associate is the source of
the designed heating. In addition, our extensive drying site is capable of assisting
dry food entrepreneurs to produce more products. Furthermore, our innovation
that is capable of detecting the presence of rain and being able to serve as
protectors from the rain makes it easier for entrepreneurs to avoid loss. Under the
raincoat we describe, the heating device is located to continue the drying process
even when it is raining. The temperature that can be adjusted according to the
requirements and the type of food produced by the entrepreneur can help the
operators to dry according to their respective requirements. In addition, our
innovation that is able to detect external temperature heat helps to reopen the rain
shield to get natural heating and to save energy consumption.

Skop Projek
\Project scope

Produces drying that helps feed drying industry by detecting rain using rain
sensors and closing dried food from rain and simultaneously heating the closed
laundry room using the heater.
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Addition of IOT to control the product using a form of connection
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